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Repas Végétarien
Basile Geneviéve Odilon Edouard Mélaine
Betteraves vinaigrette Carottes rdpées Wrap de légumes
. 48900, . JRCTIN 48900, JERLIN oy 900,
°‘nn°“ ""(nmn‘“ ‘04." “g: ”%nnﬂ‘" ‘"' ‘,d' ‘o‘,"‘w;
. e Sauté de riz, lentilles et . . a.
Steack haché grillé vbf . Echine de porc ratie
oignons
RELIN wﬁ: RLLIN RN & .
Rl “oroaa’’ s *.,Q‘m'“: e
Pates au beurre Haricots Vendéens
enODe,, o0, <R90U/, 890U,
Lo garsS” e % sasS RS
Fromage Fromage Fromage blanc et coulis
eweenn RLLN JECLIN ot
$°lnn\°& "0(06\& Qvﬂluﬁ\ﬂg' ‘"f,“\.§
Compote Galette des rois Fruit
RO0Y/, LN
R 4 R 4
Brioche Fruit Chocolat
LN
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Repas Végétarien
Alix Guillaume Pauline Tatiana Yvette
MENU DES ENFANTS CEufs mayonnaise Salade de saison Chou chinois aux lardons
RLLIN RYLIN é:’;’ RLLIN &
ol g’ Ry s R
Chili sin carne aux haricots . . .
Paleron sauce tomate Filet de poisson du jour
rouges
RN EILIZS @g.’ éﬁ’g& RULIN RLLIN
RoSwl ‘%@m«‘” oms™ s s
Riz Pommes au four Carottes glacées
<8O0, JRETIN é‘? LN JRETIN RN RILTN
“etons” ol R o’ | g’ @.; rme®
Petit suisse Samos Fromage
QROPU,. QRO2Y,.
“orgae™” “orgame™”
Fruit Fruit de saison Gdteau danniversaire
LIS LIS (890U,
Fromage Confiture Yaourt Fruit
<80RU.
X * Produits locaux
Locav
ECLIN RODY,, 7 i g . .
D . . py 9 p . . %" Viande de boeuf g"”s, Produit frais,
7 A Produit Bio Produit de saison Préparation maison . . ED: i
Sloows P s D'origine frangaise D~ 4 Local et de saison
oA » e
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Repas Végétarien

Marcel Roseline Prisca Marius Sébastien
Friand fromage Salade coleslaw Potage de légumes Charcuterie
LTI 890U, RN 990U, 800U, LN
“otoae™’ 3@*‘ “"'m\"sP “or0me e sasS “"’um“*
. Dos de colin réti persillade Hachis parmentier végétal -
Escalope de porc au jus . P P . g Poulet réti au thym
citron (lentilles/pdt)
€00, 2000, JRRTIN <8900/, 200y, aar Y <*OPUs
< ¢ o x y ‘@A@
e s o0 oS e s
Gratin de chou-fleur Purée de pommes de terre Salade verte Haricots plats
PRI JRTN <S> owonu, <8000,
“eipas® “etpas® Rl oy R4
Petit suisse Fromage Fromage Yaourt nature
RYLIN RYLIN LTI 48900,
g g opus® orpens
Fruit Compote de pommes Creme caramel Péche au sirop grenadine
4800U;, RN
‘%:io;“' "r...m°é
Chocolat Biscuit Fruit Fromage
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w00,
Produit Bio
oy gae’”
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Repas Végétarien

Banard Frangois de Sales Conversion de Paul Paule Angéle
. ) S . Salade et pain croquant au
Potage Cultivateur Carottes rdpées Velouté de champignons P q
fromage
LTI RLLTN 489DY), JRCTIN LN LN 489D, RLLIN JRETIN <%00U,
oroms’” s i’g‘: “orome’” Rl & ¥°¢_m,ﬂ; "'fm\’& “orome™” s
Paupiette de veau au jus Cocotte de beeuf vbf Bourguignon Omelette Calamars & la romaine
<#00Us,. R0,
s s
Petits pois a la frangaise Tortis aux pommes de terre Ecrasé de brocolis
o wo0u, ECLIVN RN 4890, o0, RILN
&0 8 @
Fromage Fromage Yaourt local Fromage
— o~ — —
“oroge™ “orgae’” “orgas” “or00™
Compote pomme banane Salade de fruits Patisserie Fruit de saison
Pl <8020/,
RSl ‘%,,.,g:
Fruit Patisserie Chocolat Confiture
—
* Produits locaux
JRCTIN 800U, <8000, o Vi oot . .
T . . p . . iande de boeuf SN Produit frais,
Produit Bio i M Produit de saison Préparation malson% .. . & .
%200 P D'origine frangaise R\ Local et de saison
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lundi 30 janvier mardi 31 janvier mercredi 1 février Jjeudi 2 février vendredi 3 février
Martine Ella Pres du Seigneur Blaise Véronique
Emincé de chou, salade, P s
Bruschetta Céleri rémoulade Potage a la tomate
pommes et emmental
JRELIN LI & LN JRLLIN JRELIN 480Dy,
Y e R e *ogms‘,: e ‘og"sof
Emincé de volaille sauce . . . .
. Pates Roti de veau au jus Marmite océane
aigre douce
'“onu,) nglw,, ,‘\onu,) @’f’: '“nnu,)
s “orome’’ Rl VS
Poélée de légumes et a la mexicaine (haricots . o . .
. . Petits pois a la frangaise Riz
champignons rouges/carotte/mais)
RELIN e“ﬂ‘“’”b 480Dy, RLLIN RECLIN
‘;"MA\Q# Tl 2;5:.@* ‘4,,,“‘50* “orgae’’
Fromage Petit filou Fromage Fromage
<QRO2Us, <202, PECLITN LN
[Porome’” oo™’ oromsS “oroae’’
Banane Compote Crépe de la chandeleur Pomme au four
90U, LI RODUy, QRO0RYy, RILTN
‘“"r mm*“é ‘o‘, sns°‘: %o, nm&06 “Csmss ‘"’Ml"s‘
Goliters Biscuit Fromage Fruit Chocolat
PEILLIZY
x % Produits locaux
Zocav @®OPU;,
220 . . 3 . . m \liande de boeuf =%, Pproduit frais,
: :+ Produit de saison s+ Préparation maison Y= N . ’ .
b4 " an D'origine frangaise *¢ Local et de saison
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Aimée Damien Isabelle Lazare Modeste
Potage légumes Wrap de saison Salade Hawaienne MENU DES ENFANTS

<R, <802 '&;’j"’ P g <#0us,

g’ VS “smsS 2‘:.@‘: e i

Cordon bleu Poisson sauce estragon Lasagnes végétariennes
G8O0U,,
""uuo°*
Gratin de légumes Carottes sautées laiiad

ELLIVN LN LIS 48000, RN RILVN

ot s ‘&» o s ot
Fromage Yaourt aromatisé Fromage

. . o
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Compote Beignet le flottante
LSS
2‘:.@‘:
Goliters Biscuit Fromage Fruit Chocolat
4890,
% % Produits locaux
“ 2 Viande de boeuf 2%, Produit f
b . P X . , . . 77— iande de boeu & roduit frais,
Produit Bio Produit de saison "\ Préparation maison % .. . :: .
s D'origine frangaise wid s Local et de saison
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Honorine Romain Aubin Charles le Bon Guénolé
Potage Cultivateur Crépe au fromage Taboulé Céleri mayonnaise
LN @RO0U,, RN QRODY,, LIS RLLUN QRO0Yy,
oroms’” %g....a; s R P-4 T Rl
. . , o Parmentier lentilles et patates
Escalope de volaille au jus Steack haché de veau Dos de colin a la tomate P
douces
RN RN LN ELLIZ
vl s s ’%m“‘ ’
Pates au beurre Chou fleur béchamel Duo de salsifis et panais Salade Verte
RN LN QRODUy, R0, RILIN RIS LN 48900,
Goroms’” “orome’” x%gm.a‘ s S - “oromsS” ‘9;;
Fromage Fromage Yaourt Fromage
. — . oo,
%orome’” “ocoae™’ %000’ “oroqe’”
Fruit de saison Gratin Patissier Fruit frais de saison Entremets caramel beurre salé
<800y, <00 900U/, RULUN
Goliters| Patisserie Fruit Fromage Confiture
LN
% * Produits locaux
de de boeuf Produit f
e o < . . \ , . . 7@  \iande de boeu P roduit frais,
Produit Bio x »  Produit de saison | Préparation maison % R . :6: .
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RN >
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